Chez vous ou entres amis,
©) d pensez a nos moules

A EMPORTER

ou en

S LIVRAISON
e 52 Rue Verrerie
e —— — 21000 Dijon

MOULES DU CHEF
MARINIERES
Vin blanc, oignons, échalotes, persil
BASILIC Sauce créme, curry vert, gingembre, coriandre PIECE DU BOUCHER Sur ardoise
, Velouté de basilic maison «L’BOUT D’LA RUE» (Origine France ou UE)
entrees CITRON Sauce créme, moutarde & I'ancienne, estragon ANDO‘Ull-I-ETTE DE TROYES 17,008

Huile d'olive, citron FRANC-COMTOISE GRILLEE AAAAA
PIMENT Sauce créeme, comté Avec frites et salade
SALADE VERTE 5,00¢ N\ N \ Huile pimentée maison EPOISSES MAREE DU JOUR Sur ardoise
SALADE DE TOMATES 6,50¢ ==X3 . .)POULETTE Sauce créme, Epoisses Berthaut AOP BEIGNETS DE CALAMARS 14,00¢
SALADE MIXTE 7,00¢ : Sauce créme, ciboulette ROQUEFORT Frites, salade, sauce tartare
Salade, tomates Sauce creme, Roquefort
SALADE DU BERGER S:8,00¢ L: 15,00¢ Sauce créme, huile curry jaune maison GRATIN DE MOULES
Salade, aumdniére de chévre chaud, lardons PAYSANNE Sauce créme, champignons, crevettes, moules gratinées

SALADE D'ARMOR S:850¢ L:17,00¢ Sauce créme, lardons, croutons aillés

Salade, saumon fumé, crevettes marinées
SAUMON FUME 15,00¢

Pain grillé, beurre, citron HOS formoules midi

UNIQUEMENT LES MIDIS, SAUF WE ET JOURS FERIES

]e menu kld ** CHOIX DES MOULES

MINI MOULES MARINIERES 9 50° _ - ENTREE DU MOMENT ENTREE DU MOMENT P
-OU- VERITABLES NUGGETS MINI-MOULES™ MINI-MOULES** MINI-MOULES**  POULETTES
(Aiguillettes de poulet panées) DESSERT & CAFE

CAFE DESSERT & CAFE > BOUT D'LA RUE
+ FRITES

2€ supplémentaire tout autre moules
+ SURPRISE DU MOMENT

Tarifs TTC en euros, service compris. Liste des Allergénes auprés de nos serveurs

Créa CHA STUDIO

A\ \
\\
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LES DESSERTS s

glaces artisanales

FROMAGE BLANC

coupes glacee
e e o0 sorbets glaces CAFE LIEGEOIS

aux herbes fraiches 4,90¢ Limoncello Vanille 2 boules café, expresso et chantilly

Cassis Caté COUPE maison L'BOUT D’LA RUE

Fraise Chocolat ) ) .
. . 1 boule vanille, 1 boule cassis, Marc Ké, chantilly
Abricot Caramel beurre-salé I
et amandes grilléees

Pistache
COUPE COLONNELA

2 boules limoncello et Vodka

DESSERT DU JOUR voir ardoise Sup. Chantilly 1,50€
VACHERIN «maison»

voir parfums sur ardoise IRISH COFFEE

~ ~ [ < € - -
creme brulee 5,90 Whisky, sucre de canne, café, chantilly

NOUGAT GLACE ARTISANAL 6,90¢
FRENCH COFFEE

. Cognac, sucre de canne, café, chantilly

2,50€ 4,60€ 5,50€

Vinotheque

Muscadet
De Sévres et Maines-sur-Lie, 2021

biéres Bourgognes Vézelay

Simonet Fabvre, 2018

Biére du moment Iimonades SOdaS bOiSSO“S Chaudes Grand Ardéche Chardonnay

Picon biére (25cl) Louis Latour, 2020

Picon biére (50cl) Sirop Védrenne (20cl) Rully «<Montagne la folie»

Moretti blonde pression (25cl) Jus de fruits (20cl) C. Jobart, 2021

Moretti blonde pression (50cl) Coca-Cola (33cl) Kusmi tea Santenay

Panaché (25cl) Coca-Cola Zéro (33cl) Infusions Ed. Monot Christelle et Stéphane, 2020
Schweppes agrumes (25cl)

Orangina (25cl) ot ®
» o © Diabolo (25¢c)) dlgeStlfS Cidre brut 7.00¢ 8,50¢
apel'ltlfs Thé glacé (25¢)) Limoncello ) Crémant de Bourgogne

Perrier (33cl) ] . . Champagne
Peppermint glacial - 273 NP .
Cocktail du moment (25cl) Perrier rondelle (33c) oL 9 SElecilen cu Seiien
Cocktail sans alcool (25cl)
Kir (15cl)

o 7 - o
Kir Breton (15cl) CAUX mlnerales Cognac Camus lle de Reé Cote de Provence 14,00¢ 21,00¢

e Calvados Chateau du Breuil «Terres des anges», 2022
Martini rouge ou blanc (6cl)

Suze (6¢l) Velleminfroy eau minérale locale (1) Eau de vie de Poire Williams
Ricard (2cl) Velleminfroy eau gazeuse (1)) Marc Ké

Cote du Rhone
Jameson (4cl) San Pellegrino eau gazeuse (50cl) u

"sélection du patron"

Jack Daniels (4cl) Bourgogne Pinot Noir

"sélection du patron"

Nuits-Saint-Georges

"Les Poisets" Domaine Petitof, 2019

Givry 1°¢" Cru 27,00¢ 40,00¢
«La Servoisine»




